Y

inlary
e 2 | P
22| 3 El -
= ST 88 I
S Vq 5 O ~ BE
> " ﬂaU S .
9]
Su = E
©v QO
WB




ial

o

=

e,

; |
._ﬂ _.-.._m" ” ..“_*__. 1)

/
on

1

L L T e
- LY =

Una ubicac
para celebrar su dia tan espec






Nuestras
habitaciones

En Mas Salvi disponemos de
31 habitaciones. Todas ellas
cuentan con una decoracidn
encantadora y rdstica que
permiten acercarte al
entorno mds natural de Pals.

Se requiere estancia minima
de 2 noches del hotel
completo

El precio de las habitaciones depende de
la fecha escogida.

o 16 Dobles

o 5 Junior Suites
) 2 Suites

. 8 Familiares

(En las dos suites, en 3 Junior
Suite y en las 8 familaires la
capacidad maxima es de 2

adultos y 2 niflos o en alternativa
de 3 adultos)




Complemente
CON NUESLros

SEervicios

Desayuno buffet con
variedades calientes y frias

Opciones de brunch y eventos
prey post boda

Spa
(incluido en la estancia)

Jardines y piscina a disposicion
(incluido en la estancia)










La bienvenida

Copa de Cava de Bienvenida y Aguas Aromatizadas

[t
#




Aperitivos

Croquetas

Langostino al kimchee con crema de
parmesano

Coca de sardina ahumada con tomate y
brotes tiernos

Mini bao con cochinita Pibil

Mini brochetas de tomate, mozzarella y
anchoa

Vasito de sopa de tomatey fresas con
pimienta rosa

Vasito con ensalada de tomate con
ventresca de atun

Dados de salmdén marinado con mayonesa
de wasabi

Cucharilla de mejillén en la vinagreta de
algas

Cucharilla de queso marinado envuelto en
carpaccio de ternera

Incluye cava, vinos, cervezas, refrescos,
vermut y aguas minerales.

Duracion aperitivo: Th 30m

LD
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Rincdn de arroces

Quesos catalanes

Embutidos catalanes




El B anquete (Entrante+ Principal Carne o Pescado+ Postre)

A ESCOGER
Entrante

/
Frio

Carpaccio de gambas

Calamar, vieira y gamba

Coca crujiente de vieiras

Tartar de atdn con
salmorejo

A ESCOGER

Principal de

Pescado

Darné de Turbot con
patatas al horno

Merluza al vapor de algas
con cremita de ajo y seta
real

Corvina a la plancha con
juliona de verduras en la

soja

*Opciones veganas a
medida

A ESCOGER

Principal de

Carne

Solomillo de ternera sobre
patata confitada al romero,
con ensalada de rucula

Presé de pato con pera al
vino, y su jugo reducido

Media espalda de cordero

asado al horno, de forma
tradicional

*Opciones veganas a
medida

A ESCOGER

Pastel
Nupcial

Semifrio de crema
catalana

Semifrio de tres chocolates

Semifrio de maracuyd

Semifrio de chocolate
negro
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La bodega . - —~

Tinto y Blanco a escoger de
nuestra seleccidn.

Cava Freixenet Brut Nature

L)

Ortras bebidas

Refrescos y aguas

Cervezas

Café e infusiones






AUN MEJOR

Extras

Ceremonia Civil

Maestro de Ceremonia

D]

Horas extra barra libre

Mobiliario gratis hasta 60
invitados

MenU Infantil

MenU Profesional

LD

Consultar precios en
eventos@hotelscmc.com
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Localizacion y Contacto Mas Salvi

BY HOTELS CMC

En el corazon del Emporda,
en |la Costa Brava

Hacemos realidad su proyecto

//L +34 972 636 478

eventos@hotelscmc.com

Girona @ ® Mas Salvi
C/Quermany, 107

17256 Pals (Girona)
Spain

41.966644865001484,
Barcelonad 3.1619410379596906



